


A B I E R T O  L - V
1 1 : 0 0  -  1 6 : 0 0
1 9 : 3 0  -  2 2 : 3 0

S U N O M O N O  M O R I A W A S E 1 8 €

Ensalada de algas y mariscos de temporada (sj, g, cr, m, se, p)

D A K A M I  T A T A K I 2 6 €

Tataki de atún rojo con pimientos asados, mézclum ecológico y vinagreta de miso dulce (p, sj, g, mz)

T A K O  K I U R I 2 4 €

Ensalada de pulpo a la brasa con emulsión al olivo, algas, pepino y aire de algas (m, cr, h, sj, g, mz, s)

T E M P U R A  L A N G O S T A 3 9 €

Ensalada templada de langosta en tempura (cr, h, g)

E N S A L D A S

1 6 €R A M E N  B U T A N I K U

Sopa ramen con presa ibérica y huevo a baja temperatura (m, h, g, se, sj) 

1 2 €O - S U I M O N O

Sopa clara de pescado, mariscos de temporada y setas shiitake (p, m, cr, a, sc, sj, g)

1 0 €M I S O - S H I R U

Sopa Miso con tofu, cebolleta y alga wakame (p, sj, g)

S O P A S



G Y O Z A S  C I G A L A S 1 8 €

Empanadillas japonesas al vapor con cigalas (g, h, cr)

G Y O Z A S  N A S U 1 2 €

Empanadillas japonesas al vapor con berenjenas a la robata y salsa de miso dulce (sj, g, h)

G Y O Z A S  Z A K A N A 1 3 €

Empanadillas japonesas al vapor con pescado blanco (g, sj, p, h)

G Y O Z A S  B U T A N I K U 1 3 €

Empanadillas japonesas al vapor con cerdo ibérico y verduras (g, sj, se, h)

G Y O Z A S

1 2 €T E M P U R A  K A K I

Tempura de ostras (sj, g, m)

3 2 €T E M P U R A  T A B O T T O

Tempura de rodaballo (sj, g, p, se, h)

3 3 €T E M P U R A  E B I

Tempura de gamba roja en dos tiempos (cr, h, g, sj, s, se)

2 3 €T E M P U R A  M O R I A W A S E

Tempura de verduras y langostinos (cr, h, g, sj, s, se, m)

2 1 €T E M P U R A  Y A S A I

Tempura de verduras de temporada (sj, g, h, se)

T E M P U R A S



S A S H I M I  M O R I A W A S E 3 8 €

10 Cortes de sashimi variado elección del chef (cr, h, g, sj, s, se, m)

S A S H I M I  K I K I  E S P E C I A L 9 0 €

24 Cortes de sashimi de pescados y moluscos variados elección del chef (p, m, cr, s, g)

( P r e g u n t e  a  n u e s t r o  p e r s o n a l  p o r  n u e s t r o s  s a s h i m i s  c l á s i c o s )

S A S H I M I

2 4 €U S U Z U K U R I  K I K I - S A K E

Corte fino de salmón noruego con salsa de maracuyá, crujiente spring roll, cilantro y aguacate (p, sj, g, h, se)

2 8 €U S U Z U K U R I  K I K I - A K A M I

Corte fino de atún rojo con salsa yuzu kosho, copos de tempura y esferas de algas (p, g, sj, h, se, m)

3 0 €U S U Z U K U R I  K I K I - H O T A T E

Corte fino de vieira con emulsión de chipotle y sal de jamón ibérico (m, h, g, sj, s)

3 6 €U S U Z U K U R I  K I K I - T O R O

Corte fino de ventresca de atún con crema de aguacate, tomate y crujiente de pan (p, h, g, sj, se, m)

U S U Z U K U R I



T A R T A R  A K A M I 3 4 €

Tartar de atún rojo macerado, cebolleta y crujiente de alga nori (p, g, sj, h, se, m)

T A R T A R  T O R O 4 2 €

Tartar de ventresca de atún macerado, cebolleta y crujiente de alga nori (p, sj, g, h, m)

N I G I R I  A K A M I - C R U N C H Y  H U E V O 1 5 €

Nigiri de arroz crujiente con tartar de atún picante y huevo de codorniz (p, sj, g, h, m, se)

N I G I R I  U N A G I - F O I E 1 4 €

Nigiri de anguila braseada con foie y crema de frambuesa (p, g, sj)

N I G I R I  T O R O  S M O K E D 1 8 €

Nigiri de ventresca de atún ahumada (p, sj)

T A R T A R

1 3 €N I G I R I  Z A K A N A - E S P E C I A L

Nigiri de pescado blanco (p, sj, g)

1 3 €N I G I R I  H O T A T E - T R U F A

Nigiri de vieira con mantequilla de trufa y ralladura de lima (m, sj, g, l, s)

1 3 €N I G I R I  H O T A T E - C H I P O T L E

Nigiri de vieira con chipotle (m, sj, g, s)

1 9 , 5 0 €N I G I R I  C A N G R E J O  R E A L

Nigiri de cangrejo real con tobiko (cr, h)

2 2 €N I G I R I  A K A M I  C A V I A R

Nigiri de atún con caviar (p)

N I G I R I S  ( 2  u d s . )



N I G I R I  K I K I  B U R G U E R 1 4 €

Nigiri de hamburguesa de Simmental con foie y 
cebolla caramelizada (sj, g)

N I G I R I  N I K U 1 6 €

Nigiri de arroz crujiente con steak tartar de 
Simmental (sj, g, h)

N I G I R I  W A G Y U  K A G O S H I M A

( P R E G U N T E  A  N U E S T R O  P E R S O N A L  P O R  N U E S T R O S  N I G I R I S  C L Á S I C O S )

2 9 €

Nigiri de Wagyu de Kagoshima A5 (sj, g)

1 5 €T A C O  R O L L

Arroz crujiente, atún picante, cebolleta y aguacate (p, sj, g, se, h)

1 5 €T A C O  E B I

Arroz crujiente, langostinos tempurizados y aguacate (cr, g, h)

1 4 €T A C O  S H I B U

Arroz crujiente, salmón acevichado y aguacate (p)

1 6 €T A C O  N I K U

Arroz crujiente y steak tartar de Simmental (sj, g, h)

3 6 €T A C O  L A N G O S T A

Arroz crujiente, langosta tempurizada y aguacate (cr, g, h)

T A C O S



U R A M A K I  G I N Z A 2 4 €

Papel de arroz, salmón, langostino y espárragos tempurizados, mézclum de lechugas y salsa de parchita
y miso (cr, p, h, g, s, sj, p, se, m)

F U T O M A K I  A K A M I  E S P E C I A L 2 6 €

Futomaki tempurizado de atún, crujiente de batata y salsa tare (p,g)

U R A M A K I  T E M P U R A  P I C A N T E 2 5 €

Langostino en panko, lágrimas de tempura y mayonesa picante (s, gl, cr, h)

U R A M A K I  O B A K O 2 2 €

Plátano de canarias, queso crema, aguacate, salmón, almendra tostada con shichimi togarashi y salsa tare
(p, l, se, fs, sj, g)

U R A M A K I  G Y U 2 3 €

Berenjena en tempura, cebollino, salsa de miso dulce y tataki de solomillo de Simmental (sj, g)

M A K I S

2 2 €U R A M A K I  O M O R I

Salmón, langostino tempurizado, aguacate, copos de tempura picantes y salsa tare (p, cr, g, sj, h, se, s, m)

2 4 €U R A M A K I  S A K E - L I M A

Salmón, aguacate, tobiko, cebollino, shichimi togarashi, lima y mayomuchi sopleteada (p, g, sj, se, h, m)

2 2 €F U T O M A K I  S H I B U Y A  T E M P U R A

Futomaki tempurizado de salmón marinado en lima, aguacate, cebolla y cilantro (p, g, sj, h, se, cr, m)

2 8 €U R A M A K I  Y A G I  N O  T S U N O

Salmón, langostinos tempurizados, aguacate, petazetas y salsa tare (p, cr, g)

2 3 €U R A M A K I  S A K E - F O I E

Salmón, cebollino, aguacate, foie y salsa tare (p, g, sj, s)



M E N Ú  C O R T O

M E N Ú  K I K I

M E N Ú  K I K I  E S P E C I A L

6 5 €

8 0 €

1 0 0 €

Con nigiris de akami, caviar y cangrejo real)

K A N I  R O B A T A 3 9 €

10 Cortes de sashimi variado elección del chef (cr, h, g, sj, s, se, m)

T A B O T T O  R O B A T A 3 6 €

24 Cortes de sashimi de pescados y moluscos variados elección del chef (p, m, cr, s, g)

R O B A T A  Y  K I T C H I N

3 0 €A K A M I - T E R I Y A K I

Corte fino de salmón noruego con salsa de maracuyá, crujiente spring roll, cilantro y aguacate (p, sj, g, h, se)

4 2 €T O R O  R O B A T A

Corte fino de atún rojo con salsa yuzu kosho, copos de tempura y esferas de algas (p, g, sj, h, se, m)

2 8 €A H I R U  U M E B O S H I

Corte fino de vieira con emulsión de chipotle y sal de jamón ibérico (m, h, g, sj, s)

3 8 €G Y U T A T A K I  K I K I

Corte fino de ventresca de atún con crema de aguacate, tomate y crujiente de pan (p, h, g, sj, se, m)

2 8 €R O B A T A  S U N A G I M O

Corte fino de atún rojo con salsa yuzu kosho, copos de tempura y esferas de algas (p, g, sj, h, se, m)

2 2 €T O R I  N O  K A R A A G E

Corte fino de vieira con emulsión de chipotle y sal de jamón ibérico (m, h, g, sj, s)

G Y U T A T A K I  W A G Y U  K A G O S H I M A

Corte fino de ventresca de atún con crema de aguacate, tomate y crujiente de pan 
(p, h, g, sj, se, m)

1 , 5 0 €
(precio
por Gr.)


